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· L’édito  
 

· La vie du village 
     -  l'Assemblée générale d'Animusi-
club 

      - la soirée choucroute 
      - le concours de dominos de l'ami- 
cale de la pétanque 
 
 

     - Les travaux d'enrobés des rues de 
la Garenne et de l'Ecole buissonnière 
     - Les nouveaux logements de la rési-
dence de l'Herberie 
 
· Infos praƟques 
       - Fabriquer un piège à frelons    

 
·   La page ménage 

       - Le ménage de printemps 
 

·    La dernière  page 
             - les receƩes 
             - les coups de faƟgue 
             - les blagouneƩes et les devi-
neƩes de la voisine 

 Comme tous les ans lors du 1er tri-
mestre de l'année,  la mission principale du 
conseil municipal est de prévoir les finances 
communales, exercice imposé à toutes les 
collecƟvités par la clôture des comptes de 

l’année précédente et le vote du budget de l’année en 
cours. Le sujet peut ne pas être très passionnant aux 
yeux de certains d’entre vous, mais il est pourtant fon-
damental pour assurer les services dont vous avez be-
soin tout en maîtrisant nos charges… sans alourdir la 
fiscalité !  

 CeƩe année, comme tous les ans depuis notre 
installaƟon, nous n’avons pas augmenté les taux com-
munaux sur le foncier bâƟ et non bâƟ. De là à dire que 
vos impôts ne vont pas augmenter… et au risque de 
vous décevoir, je dois vous annoncer que ce n’est pas le 
cas ! En effet, Dampierre-Saint-Nicolas ne maîtrise que 
les taux communaux. Or, le Département et l’Intercom-
munalité ont toute laƟtude pour agir sur leurs propres 
taux ! D'autre part, comme nous  vous  l'avions indiqué 
dans le Dampierre Infos n° 13 (page 9), le ministère des 
finances relève la base de calcul du taux d'inflaƟon me-
suré par l'INSEE. C’est pourquoi vous constaterez que le 
montant de vos impôts risque malheureusement d'aug-
menter contre notre volonté. Au niveau de la commune, 
les efforts entrepris sur la maîtrise de nos dépenses 
(sous-traitance, consommables, personnel…) commen-
cent à produire leurs effets, ce qui nous donne des res-
sources complémentaires sur notre budget en nous per-

meƩant ainsi d’invesƟr pour le bien commun !  

 - Avec le printemps les mauvaises herbes sur nos 
troƩoirs et bords de rues prolifèrent. Le neƩoyage de 
ces végétaux le long de sa façade ou de son barrage in-
combe à chaque habitant. C’est une obligaƟon légale 
mais, comme chaque année, je fais appel à votre sens 
civique pour donner à notre village un aspect propre et 
ne pas rajouter ceƩe charge de travail à  notre employé 
municipal déjà bien occupé. 

 - Avec l’arrivée des beaux jours également, cer-
tains d’entre vous vont entretenir leur jardin ou bricoler 
avec des ouƟls bruyants alors que d’autres voudront 
profiter du soleil et du calme. Pour permeƩre à tous de 
profiter en bon voisinage de la saison esƟvale, nous vous 
rappelons les horaires autorisés pour les travaux 
bruyants : 

 - du lundi au vendredi : de 8h30 à 12h00 et de 14h00 à 
20h00 
- le samedi : de 9h00 à 12h00 et de 14h30 à 19h00  
- le dimanche : de 10h00 à 12h00  
- les jours fériés : de 10h00 à 12h00  
 
 Merci d’éviter de faire du bruit en dehors de ces 
créneaux et l’été sera beau pour tout le monde.  

 Je vous souhaite à chacun et chacune une très 
belle lecture de votre Dampierre-Infos. 

 Bien à vous. 

     Bernard Tomkow 

 

UÄ� ��ã� � Ù�ã�Ä®Ù : ½�Ý �½��ã®ÊÄÝ �çÙÊÖ��ÄÄ�Ý 

  Elles se dérouleront le dimanche 9 juin 2024 de 8h00 à 18h00.  

 Le bureau de vote se situe à la salle des fêtes de Dampierre-Saint-Nicolas. 

 Pensez à vous inscrire sur les listes électorales si vous êtes un nouvel électeur  
dans la commune.  
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AG ANIMUSICLUB 

SOIREE CHOUCROUTE 

L'assemblée générale d'Animusiclub s'est dérou-
lée le vendredi 26 janvier 2024. 
Dans son bilan, Michaël Leclerc, Président de 
l'associaƟon a souligné les difficultés à conƟnuer 
à organiser différentes manifestaƟons (soirées à 
thème, fête de la musique, foire à tout), par 
manque de membres pour aider le bureau très 
restreint. 
Il fait appel aux bonnes volonté qui souhaite-
raient  rejoindre Animusiclub. 

Si vous souhaitez donner un peu de votre temps lors des différentes manifestaƟons organisées par le 
club, n'hésitez pas à contacter :  Michaël Leclerc au : 06.29.20.58.62 

SOIREE CHOUCROUTE  

Organisée par Animusiclub, elle a eu lieu le samedi 16 mars et a rencontré un très vif succès. 
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CONCOURS DE DOMINOS DU CLUB DE PETANQUE 

Organisé par l'Amicale de la Pétanque de Dampierre-Saint-Nicolas, il a eu lieu le samedi 02 mars à la salle des 
fêtes .  
Les 1ère, 2ème, 3ème et 4ème places ont été remportées respecƟvement par M. PeƟt Raynald, Mme Loeuillet 
Annick , M. Ridel Jean-Pierre et M. Loeuillet ChrisƟan. Ils sont reparƟs avec une carte cadeau Intermarché d'une 
valeur de 50, 30, 20 et 10 €. 
Tous les parƟcipants sont reparƟs avec un lot. 

DEJEUNER TARTIFLETTE DU CLUB DES AINES 

Les Aînés du Club de Dampierre se sont retrou-
vés autour d'une excellente tarƟfleƩe le jeudi 
21 mars 2024.   
Une sorƟe est organisée le jeudi 23 mai pour 
visiter une fabrique de bêƟses de Cambrai sui-
vie d'un déjeuner au musée de la mine à Le-
warde dans le nord puis de la visite de la mine. 
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LES TRAVAUX D'ENROBES  

RUE DE LA GARENNE 

RUE DE L'ECOLE BUISSONNIERE 

Les travaux d'enfouissement des réseaux électriques et de la fibre ainsi que l'enlèvement des poteaux deve-
nus inuƟles rues de la Garenne et de l'Ecole buissonnière se sont terminés par la pose d'un nouvel enrobé 
dans ces deux rues, terminant ainsi les chanƟers entrepris il y a quelques mois. 



 6 

 

· Dans une bouteille en plasƟque, sans la rem-
plir, mélanger 100 ml de bière, 100 ml de vin blanc et 
100 ml de sirop (de cassis ou grenadine). L'un des avan-
tages de ce mélange vin et bière est de donner un li-
quide alcoolisé qui repousse les abeilles, ce qui évite de 
les piéger elles aussi. 

· Refermer la bouteille avec son bouchon. 
· Au-dessus de ce mélange, percer quatre trous d'1 cm de 

diamètre maximum par lequel le frelon pourra entrer 
mais pas ressorƟr. Si les trous sont plus gros ils piègent 
aussi les frelons européens (plus gros) et ce n’est pas le 
but. S'ils sont plus peƟts, ce sont les autres insectes qui 
se retrouveront piégés. 

· Pendre la bouteille, à une branche dans un lieu ensoleillé 
le maƟn et éloigné d'une zone de passage, à une hauteur 
comprise entre 0,50 cm et 1,50 m. 

FABRIQUER UN PIEGE A FRELON 

· Ne pas laver le piège ! Quand un frelon est piégé, il libère des phéromones qui vont aƫrer d’autres frelons. Il 
est même conseillé de laisser des frelons morts. 

· Le renouvellement du piège doit tenir compte des condiƟons météos. Si du mauvais temps est prévu, il vaut 
mieux aƩendre que la météo redevienne favorable avant de remeƩre un appât frais sinon celui-ci se détériore 
et devient moins aƩracƟf lorsque le beau temps revient. 

LES NOUVEAUX LOGEMENTS DE LA RESIDENCE DE L'HERBERIE 

Les  travaux se poursuivent dans les temps. La livraison est toujours prévue début septembre. 
Si vous désirez faire une demande de logement, inscrivez-vous sur le site de  

Habitat 76 - Devenir locataire - déposer une demande de logement 
et téléphonez pour laisser vos coordonnées au secrétariat de la mairie au : 02.35.85.82.69 
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LE MENAGE DE PRINTEMPS 

«ÊFaireÊleÊménageÊdeÊprintempsÊ»ÊestÊuneÊpraƟqueÊancestraleÊ; l'origineÊvientÊduÊmondeÊagricole,Êlorsqu'ilÊétaitÊnécessaireÊdeÊ
viderÊcavesÊetÊgreniersÊpourÊfaireÊlaÊplaceÊauxÊnouvellesÊrécoltesÊdesÊsaisonsÊàÊvenir. 

1 - CÊÃÃ�Äã ÊÙ¦�Ä®Ý�Ù òÊãÙ� Ã�Ä�¦� 
Ý�®ÝÊÄÄ®�Ù �ÊÃÃ� çÄ ÖÙÊ 
Allez, courage ! Il s’agit d’avoir un plan 
d’acƟon précis et efficace pour ne pas 
s’éparpiller. Vous avez décidé de vous 
lancer dans un grand ménage de prin-
temps ? Accordez-vous le temps néces-
saire pour le faire, planifiez les week-
ends ou semaines où vous allez commen-

cer, car il va sans dire que le ménage de prin-
temps n’est pas réservé qu’aux 20 ou 21 Mars, 
jours du changement de saison .  

2 - PÊçÙ Ù�çÝÝ®Ù, �«Ê®Ý®ÝÝ�þ ½� �ÊÄ Ã�ã�Ù®�½ 
Ne foncez pas tête baissée dans votre ménage de printemps. Pre-
nez le temps de bien préparer et organiser votre matériel. Voici 
une liste non exhausƟve d’ouƟls et d’équipements indispensables 
pour un ménage réussi : 
- Sacs poubelles 
- Gants en caoutchouc 
- Balai, balai-brosse, brosse à poil dur 
- Seau et serpillière 
- RacleƩe 
- Chiffons et éponges. 

3 - M�Ä�¦� �� ÖÙ®Äã�ÃÖÝ : �ÊÃ-
Ã�Ä��þ Ö�Ù ½�Ý Ã�ÄçÝ ãÙ�ò�çø 
Profitez de ce ménage saisonnier 
pour réparer toutes les peƟtes 
choses qui ne vont pas dans votre 
maison. Vous avez forcément un 
lavabo qui fuit, une poignée de porte qui 
manque, une tringle à rideaux à refixer. Allez-y, 
c’est le bon moment ! 

4 - PÙÊ¥®ã�þ �ç Ã�Ä�¦� �� ÖÙ®Äã�ÃÖÝ ÖÊçÙ ãÙ®�Ù òÊãÙ� �Ù-
ÃÊ®Ù� 
Le ménage de printemps est avant tout une occasion parfaite 
pour faire du tri. Les mois ont passé et vous avez accumulé des 
vêtements et des chaussures. Vos armoires et vos étagères sont 
pleines à craquer. Passez en mode warrior et faites du tri. N’ou-
bliez pas de déposer les habits dont vous ne voulez plus dans une 
associaƟon ou dans les containers prévus à cet effet. 

5 - PÊçÙ Ù�çÝÝ®Ù, ¥�®ã�Ý ½� ò®�� Ö�ÙãÊçã ��ÄÝ ½� Ã�®-
ÝÊÄ 
Ne vous arrêtez pas à votre dressing, votre ménage de 
printemps n’en sera que plus réussi. Maintenant que vous 
avez pris le rythme, il est temps de vous aƩaquer à la bi-
bliothèque, à votre bureau, aux bibelots et aux piles de 
papiers et documents à trier ! 

6 - C«ÊÝ�Ý � ¥�®Ù� �çÙ�Äã òÊãÙ� Ã�Ä�¦� �� ÖÙ®Äã�ÃÖÝ 
Pour ne rien oublier dans la maison, voici une liste de tâches à effec-
tuer absolument lors de votre ménage saisonnier : 
- Faire disparaître les toiles d’araignées, 
- NeƩoyer à fond les vitres et les fenêtres, 
- Faire la poussière dans toutes les pièces, 
- Laver et désodoriser tous les tapis et moqueƩes, 
- NeƩoyer à fond l’électroménager (et la saleté accumulée derrière), 
même le grille-pain qui se faisait tout discret dans la cuisine ne passe-
ra pas à travers le ménage de printemps ! 
- Faire briller les carrelages de la cuisine et de la salle de bains, 
- Redonner une nouvelle jeunesse à la douche, la baignoire et aux 
toileƩes. 

 

7 - N'«�Ý®ã�þ Ö�Ý 
� Ã�ããÙ� ãÊçã� 
½� ¥�Ã®½½� � �ÊÄ-
ãÙ®�çã®ÊÄ ! 

AÖÙ�Ý ãÊçã ��½�, ¹� Ä� Ý�®Ý Ö�Ý òÊçÝ,  
Ã�®Ý ÃÊ® ¹� Ýç®Ý �Ù�ò�� !! 
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LES BLAGOUNETTES  
DE LA VOISINE 

--- 
Lors d'un exercice de mathémaƟques, la maî-
tresse demande à un de ses élèves : 
- Si ta maman met 6 € dans ta poche pour ache-
ter du pain et qu'en cours de route tu en perds 
2.  Qu'est-ce que tu as dans ta poche ? 
 - Un  trou Madame ! 

--- 
Dans la cour de l'école, des enfants discutent de 
leur avenir. 
- Moi quand j'aurai fini l'école, je serai pilote de 
formule 1, affirme l'un. 
- Moi je serai champion de football, s'exclame 
l'autre. 
- Et toi, Xavier qu'est-ce que tu seras quand tu 
auras terminé tes études ? 
Et Xavier de répondre aussitôt. 
- Je serai ... fou de joie ! 

LeÊprintempsÊc'estÊquandÊlaÊneigeÊfondÊetÊqu'elleÊrepousseÊenÊgazon. 
 

L'hiverÊs'enÊvaÊauÊparadisÊblancÊpourÊlaisserÊplaceÊàÊlaÊplusÊbelleÊdesÊsaisons,Ê 
laÊnaissanceÊdeÊlaÊvie,ÊleÊprintemps. 

LeÊprintempsÊouvreÊlaÊporteÊ 
desÊcoloraƟonsÊdeÊlaÊnature. 

 

LES COUPS DE FATIGUE DU PRINTEMPS 
 

LA POTION COUP DE FOUET : En cas de gros coup de faƟgue, lavez une pomme de terre 
sans l’éplucher (bio de préférence), coupez-la en rondelles et faites-la tremper dans une 
tasse d’eau toute la nuit. Le maƟn, reƟrez les rondelles et buvez ce tonique naturel riche en 
potassium. 

 
LE LAIT DE POULE : FoueƩer un jaune d'œuf avec un sachet de sucre vanillé. 
Délayer dans un verre de lait chaud aromaƟsé d'une pincée de muscade et 
d'une pincée de cannelle. 
 

 

LES RECETTES DU PRINTEMPS 
 

Bouchées de Vitelottes au saumon 
 
3 belles pommes de terre 
6 tranches de saumon fumé 
2 cuillères d'œufs de saumon 
1 citron (jus) 
35 g de citrons confits 
3 brins d'aneth 
3 feuilles de cerfeuil (décoraƟon) 
15 g de beurre - sel - poivre 
 
- MeƩre dans bol le citron confit haché le plus fin possible, le jus de citron et le saumon 
émincé, l'aneth ciselée. Mélanger bien le tout et réserver au frais. 
- Peler les pommes de terre et les couper en rondelles. 
- Les faire revenir dans le beurre sans trop les colorer pendant environ 10 mn. 
- Dans une assieƩe, dresser une rondelle de pomme de terre et la couvrir du tartare de 
saumon. Recouvrir d'une autre rondelle de pomme de terre et décorer d'une feuille de cer-
feuil et d'œufs de saumon. 
 

Asperges croustillantes  
Sauce à la crème citrine 

 
30 asperges fraîches (de préférence) blanches ou vertes 
Huile d'olive et huile de friture - sel 
 

Pour la pâte : 
2 œufs 
100 g de farine 
20 g de maïzena 
 

Pour la sauce : 
1/4 de jus de citron 
3 cuillérées à soupe de crème liquide 
CibouleƩe à volonté. 
 

Préparer la pâte : 
- FoueƩer les œufs, incorporer la farine et un pincée de sel - Mélanger. 
- Délayer la maïzena avec 3 cuillérée à soupe d'eau - Ajouter au mélange. 
 

Faire cuire les asperges : 
À l’aide d’un économe, pelez les asperges sans toucher aux pointes. 
Faites-les revenir à l'huile d'olive environ une dizaine de minutes en les retournant réguliè-
rement. Saler, poivrer. 
 

Préparer la sauce à la crème en mélangeant les 3 ingrédients. 
- Tremper les asperges dans la pâte  puis les faires frire jusqu'à ce qu'elles soient bien do-
rées. 
- Servir avec la sauce. 

LES DEVINETTES  
DE LA VOISINE 

--- 
- Qu'est-ce qui disparaît dès que tu dis son 
nom ?  
 
- Qu’est-ce qui réfléchit sans réfléchir ?  
 
- Je peux voyager autour du monde tout en 
restant dans mon coin. Qui suis-je ?  

- Le silence 
- Un miroir 
- Un Ɵmbre 


